Fundacja Lokalna Grupa Dziatania ,Spichlerz Gérnego Slaska”
ul. Zamkowa 3; 42 — 286 Koszecin,
tel.: (34) 310 64 05, e-mail: biuro@spichlerz.info.pl

Konkurs zostat dofinansowany ze srodkéw zebranych przez
o LGD Spichlerz Gornego Slaska w ramach 1% podatku
dochodowego od 0s6éb fizycznych.
o Wsparcie rozwoju kultury i rozwdj dziedzictwa kulturowego
na obszarze Spichlerza Gérnego Slgska.

REGULAMIN KONKURSU

DANIE ROKU SPICHLERZA GORNEGO SLASKA

Konkurs przebiega dwuetapowo.

1. Pierwszy etap konkursu polega na nadestaniu oryginalnych przepiséw dan Goérnoslgzakow.
Przepisy moga miec¢ forme:
e pracy pisemnej na temat zwigzany =z tradycyjnymi potrawami $laskimi
czy sposobem przyrzadzania dan $laskich,
e oryginalnych przepisow,
e historyjek zwigzanych z menu Gérnoslazakow.
2. Prace nalezy napisa¢ w gwarze $laskiej uzywanej w okolicy, z ktorej pochodzi uczestnik.
Organizatorzy dopuszczajq takze mozliwos¢ uzywania jezyka literackiego.
3. Termin nadsytania prac: 18 listopada 2010r. do godz. 12.00 ( uwaga! liczy sie termin
dostarczenia do biural)
4. Prace nalezy przysyta¢c w 1 egzemplarzu na papierze o formacie A-4 w ilosci
nie przekraczajacej 3 stron lub drogg elektroniczng w pliku tekstowym o takim formacie.
5. Do zgtoszenia nalezy dotaczy¢ poprawnie wypetniong karte zgtoszenia.
Preferowany jest sposdb dostarczenia zgtoszenia drogg mailowg na adres:
biuro@spichlerz.info.pl.
7. Nadestane prace zostang ocenione przez trzyosobowe Jury obradujace na wspdlnym
posiedzeniu 19 listopada 2010r.
8. Finalisci zostang powiadomieni o wynikach I etapu telefonicznie lub mailowo po otrzymaniu
protokotu komisji konkursowej.

9. Autorzy najciekawszych przepiséw zostang zaproszeni do udziatu w II etapie konkursu.

10. II etap konkursu polega na przygotowaniu i zaprezentowaniu wczesniej opisanego dania
na uroczystym finale, ktory odbedzie sie 26 listopada 2010r. w Proboszczowicach,

gm. Toszek.
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11. Jury, oceniajgce w co najmniej 5-osobowym sktadzie, klasyfikowac bedzie m.in.
e walory smakowe przygotowanej potrawy
e fatwosc¢ jej przyrzadzenia
e jej zwigzek z tradycja regionu

e wystrdj stotu i sposdb prezentacii.

12. Organizator nie przewiduje zwrotu kosztéw zakupu artykutdw spozywczych potrzebnych
do przygotowania dania konkursowego ani zwrotu kosztow przejazdu na finat.
13. Organizator zastrzega sobie prawo do wykorzystania nadestanych materiatéw w celach

promocyjnych oraz jako materiaty do wydawanych przez LGD wydawnictw promocyjnych.

ZGLOSZENIA PROSIMY PRZESYtAC NA ADRES:

Fundacja Lokalna Grupa Dziatania , Spichlerz Gérnego Slaska”
ul. Zamkowa 3
42-286 Koszecin
www.spichlerz.org.pl

E-mail: biuro@spichlerz.info.pl

OSOBA DO KONTAKTU W SPRAWIE KONKURSU:

Monika Patczynska
e-mail: mpalczynska@spichlerz.info.pl
tel. 669 954 953

Katarzyna Manko
e-mail: kmanko@spichlerz.info.pl
tel.: 034 310 64 05


http://www.spichlerz.org.pl/

